
 

Liebe Gäste, für Umbestellungen berechnen wir 1€ pro Umbestellung 

Liebe Gäste, zu allen Gerichten servieren wir Ihnen ohne Aufpreis 

frisches französisches Baguette / hochwertiges, kaltgepresstes Olivenöl / Himmalayasalz / Pfeffer 

 

Kalte Vorspeisen  cold apetizers    

 

Kleiner Beilagensalat | hausgemachte Rohkostsalate | Blattsalate | Kräuter | Kerne    8,00 
Small mixed salad with fresh herbs | homemade raw food salad | roasted seeds 

 
Gemischter Salat | hausgemachte Rohkostsalate | Blattsalate | Kräuter | Kerne    9,80 
Mixed salad with fresh herbs | homemade raw food salad | roasted seeds 
 

 

 

Flammkuchen | tarte flambée 

 

Flammkuchen klassisch | Speck | Zwiebeln | Schnittlauch     13,50 
Tarte flambée | bacon | onions | chives  

 
Flammkuchen mit Steinchampignons |Speck | Steinchampignons | Zwiebeln   15,50 
Tarte flambée | bacon | stone mushrooms | onions  

 
 

 

Hausgekochte Suppen / homemade soups 

 

Thaisüppchen | Ingwer | Zitronengras | roter Chilli | Kokosmilch gekocht   10,50 / 8,50 
Thai soup cooked with lemongrass, ginger, chilli and coconutmilk  

 
Steinpilzconsommé |hausgemachten Kräuterflädle        9,90 / 7,90 
Consommé of cepes with homemade Flädle 

 

 

Salate | Glutenfrei | Kohlehydratefrei glutenfree | no  carbohydrates  

 

 

Großer Salat | gebratene Waldpilze | Kräuter | Cherry Tomaten    21,50 
Large Salad | roasted mushrooms | herbs | cherry tomatoes 

 
Großer Salat | gebratene Putenbrust 150g | Rohkostsalat | Blattsalat | Kerne   23,50 
Large salad | steak of turkeybreast 160g | raw food salad | roasted seeds  

 
Großer Salat | deutsches Färsensteak150 g | Rohkostsalat | Blattsalat | Kerne   26,50 
Large salad | beef steak 160g | raw food salad | roasted seeds  

 
Großer Salatteller | Wildlachssteak 150g | Rohkostsalate | Blattsalate | Kräuterbutter  26,90 
Large Salad | steak of wild salmon 150g | raw food salad | roasted seeds 

 
Rumpsteak  von der Färse 150g | frisches Gemüse vom Markt | Kräuterbutter  26,50 
Beefsteak | fresh vegetables from the market | herb butter  
 

 

Fisch / fish  

Tranche vom Wildlachs | Limonenrisotto | Rahm | | Kräuter | Parmesan    32,50 | 30,50 
Lime risotto | cream | slice of wild salmon | herbs | parmesan   
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Unsere Klassiker our classics 
 

 

Elsässer Wurstsalat | hausgemachte Rohkostsalate | Käse      15,50 / 13,50 

Local sausage salad | raw food salad | cheese  

 

Wassmer´s Holzofenfleischkäse | zwei Spiegeleier | Brägele     18,90 
Wood stove Fleischkäse | two fried eggs | fried potatoes  

 

Oma´s hausgemachter Hackbraten | Rahmsauce | Steinchampignons |Spätzle | Preiselbeeren  22,50 / 20,50 

homemade meatloaf | creamsauce | stone mushrooms | cranberries | Spätzle 

 

Putensteak natur | Pommes frites | Zitrone        23,50 
Steak of turkeybreast | French fries | lemon  

 

Suure Leber geschnetzelt vom Kalb | Balsamicojus | Bratkartoffeln | Kräuter   25,90 ,/ 23,90 
Veal liver i| balsamicojus | fried potatoes | herbs 

 

Osso Bucco1,9 in feiner Merlot – Gemüsesauce | Gemüse | Limonenrisotto   27,90 
Osso Bucco in merlot – vegetable sauce, lemon risotto  

 

Cordon bleu vom Weideschwein | Gemüse der Saison | Pommes frites   29,50 
Cordon bleu of porc | vegetables | French fries  

 

Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken | knusprige Pommes frites | Zitrone   31,90 / 29,90 

Wiener Schnitzel from the saddle of veal | French fries 

 

Kalbsrahmschnitzel vom Kalbsrücken | kleines Gemüse | hausgemachte Spätzle  33,50 
Schnitzel of veal, creamsauce of fresh mushrooms / vegetablles / homemade Spätzle 

 
 

 

Jubiläumsangebot 30 Jahre  

Ott auf der Leopoldshöhe 
 

Black Angus Rinderfilet | Pfeffersauce | Blattspinat | pommes frites   39,50 / 37,50 

Black Angus tenderloin of beef | peppercream sauce | spinach | pommes frites  
 

 
 

Vegetarische Gerichte / vegetarian dishes 
Steinpilzravioli | Tomaten – Salbeibutter | Champignons | Parmesan | geröstete Kerne 23,00  / 21,00 
Ravioli of cep | tomatoe – sage – butter | mushroom | parmesan cheese 

 

Hausgemachte Nudeln | Zitrone | Steinchampignons | Sahne | Parmesan | Schnittlauch 22,50 / 20,50 
Homemade Pasta | creamsauce of lemon | stonemushrooms | parmesan cheese  

 

Großer gemischter Salat | gebratene Waldpilze | Kräuter | Cherry Tomaten   21,90 
Large Salad | roasted mushrooms | herbs | cherry tomatoes 

 

Blattspinat | 2 Spiegeleier | Butter – Kräuterkartoffeln      18,50 
Spinach | 2 fried eggs | butter -herb-potatoes 

 

Limonenrisotto | sautierte Kräuter -  Steinchampigonons | Parmesan    22,90 
Lemon   risotto | stonemushrooms | herbs | parmesan  
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Süße Köstlichkeiten / sweets 

 
Unser leckeres Eis kommt aus der Schlotzeria in Grenzach und vom Seebodenhof 
Vanille | Schokolade | Buttermilch -Passionsfrucht | Nuss | Melone | Zitrone | Blutorange 
 
 

Kugel Eis    eine Riesen Kugel Eis         4,50 

 
Affogato   1 Kugel Vanille Eis |  Espresso       6,20 

 
Vanilla Spezial   große Kugel Vanille Eis mit steirischem Kürbiskernöl    7,50 

 
Pistatie Spezial   große Kugel Vanille Eis mit feinem Pistatienlikör    8,90 
 
Schoko Spezial   große Kugel Schoko Eis | Sahne | Gewürzpflaumenlikör   8,90 

 
Haselnuss Spezial  große Kugel Vanille Eis | Haselnusslikör     8,90 

 
Blutorangen – Apérol  1 große Kugel Blutorangensorbet  | Apérol augefüllt    9,50 

 
Vodka Sorbet   1 große Kugel Blutorangensorbet mit 2cl Vodka    9,50 

 
Gin Sorbet   1 große Kugel Blutorangensorbet  mit 2cl Bombay Gin    9,50 

 
Crème brûlée   gebrannte Crème / Orangenzesten      9,90 

 

Tarte Tatin    karamellisierte, französische Apfeltarte | Vanille Eis   12,00 

 
Apfel Flammkuchen  Apfelflammkuchen | Rahm | Äpfeln | Rosinen | Zimt  12,90 

 
Schokotip   Lauwarmer Schokokuchen / Schattenmorellen / Vanilleeis 12,90 
    Warm chocolate cake / sourcherrieragout / vanilla ice cream  
 

Unser besonderer, roter Hauswein  
2023er 

La donna die rosso 

Cuvée aus Regent und Pinot Noir  

Weingut Beringer, Britzingen 

1dl = 6,65 / 2,5dl = 14,80 / Originalflasche =39,90 

 
 

Unsere Weinüberraschung / wine surprise 
 

Eine Flasche Weiß – oder Rotwein oder Rosé 
aus unserem Gewölbekeller von uns für Sie ausgesucht  

25,50 € 


